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Проверки комиссией качества питания
l МБоУ сош>

комиссия в составе

Провели проверку по следующим вопросам:

1. Соотвgгствие рациона питаниjI согласно утвержденноIчry меню

2 Меню десятидневноа
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3. Наличие <<Журнала бракеража готовой продукции)

4. Наличие <<Гигиенического журнала))

5. Качество готовой
Предмет контроля

Б представленные для согласно меню
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( завтрак, обед, полдник)
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Запах:

Вкус

б. Санитарное состояние пищеблока ё
7. Соблюдение графика выдачи
8. Внешний вид сотрудников пищеблока
9. Пищу на пищеблоке
специыIьной одежды,_в маркированную / немаркированную посудУ, в соответствид / не в
соответствии с санитарными
10.Группы:

- нalJIичие меню на информационном стенде
- выполнение санитарньгх требований по организации кормления детей (мытье посуды,
маркировка и ее хранение)
- выполнение норм выдачи пищи

приема пищи мытье рук, сервировка стола, наJIичие
отходов
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льтате проверки установлено
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